
Meinsbur 
Boutique Hotel

&Restaurant  

Ö F F N U N G S Z E I T E N  R E S T A U R A N T   

MONTAG - SONNTAG: 17:00 - 22:00 UHR
 

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N

I M  

M E I N S B U R
F E I N S C H M E C K E R E I  



D A F Ü R  S T E H E N  W I R   

M E I N S B U R
F E I N S C H M E C K E R E I  

L I E B E  G Ä S T E ,  

A L S  F A M I L I E  I S T  U N S  D I E  G A S T R O N O M I E  U N D  D I E  H O T E L L E R I E  E I N E

H E R Z E N S A N G E L E G E N H E I T .  H E R Z L I C H K E I T ,  V E R L Ä S S L I C H K E I T  U N D  E I N E

F A M I L I Ä R E  A T M O S P H Ä R E  S I N D  U N S  D A B E I   B E S O N D E R S  W I C H T I G .   

U N S E R E  K Ü C H E  B E E I N D R U C K T  M I T  K R E A T I V E N  U N D  

L I E B E V O L L  Z U B E R E I T E T E N  G E R I C H T E N .  U N S E R  C H E F K O C H   U N D  S E I N  T E A M

V E R E I N E N  T R A D I T I O N  U N D  

I N N O V A T I O N  U N D  S E T Z E N  D A B E I  I M M E R  A U F  D I E  B E S T E  Q U A L I T Ä T .  

B E I  U N S  K Ö N N E N  S I E  S I C H  Z U D E M  A U F  E I N E N  H E R V O R R A G E N D E N  S E R V I C E

E I N S T E L L E N ,  D E R  S T E T S  G Ä S T E O R I E N T I E R T  I S T  U N D  J E D E N  W U N S C H

B E R Ü C K S I C H T I G T .  G A S T F R E U N D S C H A F T  I S T  U N S  E I N E  I N N E R E  E I N S T E L L U N G .

W I R  L A D E N  S I E  A L L E  D A H E R  H E R Z L I C H  E I N ,  B E I  U N S  E I N E N  

W U N D E R B A R E N  A B E N D  O D E R  T A G  Z U  G E N I E S S E N .

 

I H R E  

F A M I L I E  S P A Q I  

 

 



V O R S P E I S E N   

E M P F E H L U N G E N
S a i s o n a l e  L e c k e r b i s s e n  &  B a r t e n d e r ´ s  C h o i c e    

M E I N S B U R
F E I N S C H M E C K E R E I  

KÜRBIS-KOKOSSCHAUMSÜPPCHEN
Kresse I Grissini

10.90

VITELLO TONNATO
Thunfischcreme I Kalbsrückenscheiben

15.90

ROTE BEETE CARPACCIO
Rucola I Walnußkerne I Parmesan

16.90

GEBACKENES LACHSTATAR
Noriblatt I Spicy-Sesam Creme I Ponzusauce

18.00

GRATINIERTE FEIGEN MIT ZIEGENFRISCHKÄSE
an feinem Salatbouquet

18.90

GEGRILLTER OKTOPUS
Kürbis-Apfel-Chutney | Rucola & gerösteter Sesam | asiatisch gewürzte Mayonnaise

19.90

A L L E  P R E I S E  I N €  I N K L .  M W S T

U N V E R T R Ä G L I C H K E I T E N ?  
N a h r u n g s m i t t e l a l l e r g i e n  o d e r  U n -
v e r t r ä g l i c h k e i t e n ?  S p r e c h e n  S i e  u n s
g e r n e  a n . .
 

BUNTER GEMISCHTER SALAT DER SAISON
Pfifferlingen I kross gebratenem Baconstreifen

24.90

PASTA ARRABBIATA 
Ruccolasalat I Parmesan
+ GAMBAS

26.90

29.90

BUNTER HERBSTSALAT
Feigen | Muskatkürbis aus dem Ofen | geröstete Walnüsse | Crème de Balsamico

28.90

FISH AND CHIPS 
gebackenes Kabeljaufilet I Trüffelmayonnaise I Gurkensalat

29.90

OSSOBUCO
Kalbsbeinscheibe geschmort | Jus | Kartoffel-Selleriepüree | Wilder Brokkoli

34.90

SCHWERTFISCHSTEAK
mediterranem Ratatouille-Gemüse I Rosmarin-Drillingskartoffeln

36.90

H A U P T S P E I S E N

B A R E M P F E H L U N G E N    
MARTINI POMEGRANATE 
Martini Bianco I Schweppes Pomegranate 

0.2 8.90

ITALICUS SPRITZ
Italicus I Prosecco

0.2 9.00

WHITE PEACH SPRITZ 
Secco I Schweppes White Peach 

0.2 8.90

TEQUILA WILD BERRY 
Tequila I Schweppes Wildberry  

0.2 9.60



BÜFFELMOZZARELLA AUF TOMATENCARPACCIO 
Olivenöl I Balsamicoreduktion I Rucola 

18.90

HALB GEGRILLTES RINDERFILET “TATAR STYLE"
Kapern I Limetten Vinaigrette I Rucola I Pinienkerne 

18.90

RINDERFILETCARPACCIO 
Olivenöl I Zitrone I Rucola I gehobelter Parmesan I Pinienkerne

18.00

TEMPURA GARNELEN  
Avocado I Mangosalat I Chili-Mayo   

15.00

EDAMAME MIT MEERSALZFLOCKEN
Gekochte Bohnen am Zweig   

12.90

V O R S P E I S E N  

MENÜ

M E I N S B U R
F E I N S C H M E C K E R E I  

A L L E  P R E I S E  I N €  I N K L .  M W S T

U N V E R T R Ä G L I C H K E I T E N ?  
N a h r u n g s m i t t e l a l l e r g i e n  o d e r  U n -
v e r t r ä g l i c h k e i t e n ?  S p r e c h e n  S i e
u n s  g e r n e  a n . .
 



RUMPSTEAK - RIND AUS SÜDAMERIKA  
mit Chimichurri Sauce oder Sweet Baby Ray BBQ Sauce I
Pommes Frites I Sauerrahm - Dill Gurkensalat 

200G

300G

28.90

38.00

KALBSRÜCKEN “SOUS-VIDE” GEGART
Balsamicojus I Kartoffel Parmesanstampf
 

29.90

ROASTBEEF - RIND AUS IRLAND   
Steak aus der Oberschale, rosa gebraten und kalt
aufgeschnitten I hausgemachte Remoulade I Bratkartoffeln I
Salatgarnitur  

28.90

HAMBURGER PANNFISCH “MEINSBUR STYLE” 3ERLEI
FISCHFILET 
mit Riesengarnele I Senfsauce I Bratkartoffeln I Gurkensalat
 

28.90

LACHSFILETSCHNITTE AUS DEM MITTELSTÜCK
Hausgemachte Teriyaki Sauce I Bunt gemischter Salat 
Balsamico Dressing 

28.00

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL 
Preiselbeeren I Zitrone I Pommes I Beilagensalat
 

26.90

BEEF ”BUU”RGER - AUCH ALS VEGETARISCHER “BUU”RGER
Cheddarkäse I Potatobun I eingelgte Gurken I Tomate I
Hausgemachte Soße I Salat 
rote Zwiebel I feine Pommes

18.90

H A U P T S P E I S E N     

MENÜ

M E I N S B U R
F E I N S C H M E C K E R E I  

A L L E  P R E I S E  I N €  I N K L .  M W S T

U N V E R T R Ä G L I C H K E I T E N ?  
N a h r u n g s m i t t e l a l l e r g i e n  o d e r  U n -
v e r t r ä g l i c h k e i t e n ?  S p r e c h e n  S i e
u n s  g e r n e  a n . .
 



F Ü R  D I E  K L E I N E N  G Ä S T E  

MENÜ

M E I N S B U R
F E I N S C H M E C K E R E I  

KINDER SCHNITZEL 
feine Pommes I kleiner Salat  

15.00

KINDER “BUU”RGER
feine Pommes I Tomate I Salat I Gurke I Cheddar 

11.00

KINDER POMMES 
feine Pommes I Ketchup I Mayonnaise 

5.00

KUGEL EIS 
Vanille 

4.00

A L L E  P R E I S E  I N €  I N K L .  M W S T

U N V E R T R Ä G L I C H K E I T E N ?  
N a h r u n g s m i t t e l a l l e r g i e n  o d e r  U n -
v e r t r ä g l i c h k e i t e n ?  S p r e c h e n  S i e
u n s  g e r n e  a n . .
 



HAUSGEMACHTES 3ERLEI SORBET 
Sommer auf dem Teller  

12.90

APFELCRUMBLE MIT VANILLEEIS 
Unser “Buuriger” Genuss

14.00

CRÈME BRÛLÉE
mit Himbeersorbet

16.90

D E S S E R T

MENÜ

M E I N S B U R
F E I N S C H M E C K E R E I  

 “ D E S S E R T S  S I N D  W I E  E I N E  L I E B E S A F F Ä R E  -  
S Ü S S ,  V E R L O C K E N D  U N D  U N V E R G E S S L I C H ”     

A L L E  P R E I S E  I N €  I N K L .  M W S T

U N V E R T R Ä G L I C H K E I T E N ?  
N a h r u n g s m i t t e l a l l e r g i e n  o d e r  U n -
v e r t r ä g l i c h k e i t e n ?  S p r e c h e n  S i e
u n s  g e r n e  a n . .
 



2023 Grüner Veltliner 
Salomon Undhof I Kremstal I Österreich I trocken 

0.2
0.75

11.50
43.00

2022 Riesling “Bruno” 
Karthäuserhof I Mosel I trocken 

0.2
0.75

10.40
39.00

2023 Sauvignon Blanc “Ein Tag am Meer” 
Hammel&Cie I Pfalz I trocken

0.2
0.75

10.40
39.00

2023 Cuvee “Drive” Entalkoholisiert  
trocken

0.2
0.75

9.90
38.00

2023 Blanc de Noir “Herz aus Gold”  
Hammel&Cie I Pfalz I trocken 

0.2
0.75

9.60
36.00

2023 Weißburgunder Dr. Deinhard 
Von Winning I Pfalz I trocken 

0.2
0.75

9.60
36.00

2023 Riesling “Buntsandstein”  
Lucashof I Pfalz I trocken 

0.2
0.75

8.80
33.00

2023 Grauburgunder Klein Hainfeld 
Klein I Pfalz I trocken 

0.2
0.75

8.50
32.00

2023 Cuvee “Sommer unter unter der Plantane”
Von Winning I Pfalz I trocken 

0.2
0.75

8.30
31.00

2022 Riesling “Forster Riesling” 
Forster Winzer I Pfalz I trocken 

0.2
0.75

7.90
29.00

2023  Cuvee “Flower Power” 
Hartmann I Pfalz I trocken 

0.2
075

7.90
29.00

2023 Lugana “Ca dei Frati” 
Lombardei I Italien I trocken 

0.75 46.00

2022 Sauvignon Blanc 
Von Winning I Pfalz I trocken 

0.75 45.00

2023 Chardonnay  
Metzger I Pfalz I trocken 

0.75 39.00

2022 Riesling “Wachenheimer”  
Von Buhl I Pfalz I halbtrocken I Aus Erster Lage 

0.75 39.00

W E I S S W E I N E  

WE I N KAR T E

O F F E N  W E I S S

M E I N S B U R
F E I N S C H M E C K E R E I  A L L E  P R E I S E  I N €  I N K L .  M W S T



2024 Primitivo “Salento” 
Tenuta Bencore I  Apulien I Italien I trocken

0.2
0.75

7.90
29.00

2017 Malbec “Cadran de Grezette” 
Caillac I Frankreich I trocken 

0.2
0.75

7.90
29.00

2021 Spätburgunder 
Pfaffmann I Pfalz I trocken 

0.2
0.75

8.50
32.00

2021 Merlot Cuvee “Chateau La Communion” 
Bordeaux I Frankreich I trocken

0.75 58.00

2019 Tempranillo “Eguren Ugarte” 
Rioja I Spanien I trocken

0.75 56.00

2022 Montepulciano “Poliziano”  
Toscana I Italien I trocken 

0.75 49.00

2024 Spumante “Aragosta”
Sardinien I Italien 

0.1
0.75

6.90
37.00

2020 Cremant Sahpir Saumur  Brut    
Bouvet-Ladubay I Maine et Loire I Frankreich

0.1
0.75

7.90
49.00

2020 Cremant Rose Tresor Saumur Brut 
Bouvet - Ladubay I Maine et Loire I Frankreich  

0.1
0.75

8.10
54.00

2019 Riesling Sekt Brut 
Von Buhl I Pfalz I Deutschland 

0.75 56.00

Champagner - Moet&Chandon 0.75 95.00
Ice Imperial - Moet&Chandon  0.75 95.00
Rose Imperial - Moet&Chandon  0.75 95.00

2023 Rose “Rosa dei Frati” 
Ca dei Frati I  Lombardei I Italien  trocken 

0.2
0.75

12.20
46.00

2023 Rose “Petit Rose” 
Metzger I Pfalz I trocken 

0.2
0.75

8.50
32.00

2023 Rose “Julius Ferdinand”  
Kimmich I Pfalz I trocken 

0.2
0.75

7.90
29.00

Weinschorle 
Weiß oder Rose

0.2 6.40

WE I N KAR T E
R O T W E I N  

O F F E N  R O T  

S C H A U M W E I N E

M E I N S B U R
F E I N S C H M E C K E R E I  

R O S E  

A L L E  P R E I S E  I N €  I N K L .  M W S T



B I E R  

Chandon Garden Spritz
Schaumwein I Orangenbitterlikör  

    11.90

Aperol Spritz
Lillet Wild Berry

8.10
8.10

Campari Soda 8.10

Campari - O  8.10

“Buur” Berry Rosato
Aperitivo Rosato I Wild Berry 

8.10

“Buur” Fresco
Aperitivo Fresco I Tonic Water  

8.10

Hugo 8.10

Hugo Alkoholfrei 8.10

Sarti Spritz 8.10

Limoncello Spritz 8.10

Martini Rosso 6.90

Martini Bianco 6.90

Espresso Martini
Pornstar Martini

12.90
12.90

Gin Basil Smash 12.90

Negroni
Negroni Sbagliato 

12.90
12.90

Moscow Mule 12.90

Gin Tonic - 47 Monkey, Hendricks, Gin Mare,
Mermaid Gin, Italico 

12.90

Gin Tonic -Bombay Saphire, Tanqueray 10.90

Cuba Libre 9.20

“Buur” Florale - Alkoholfrei 
Martini Florale I Tonic Water 

8.90

“Buur” Vibrante - Alkoholfrei
Martini Vibrante I Ginger Ale 

8.90

Amaretto
Sambuca - Molinari 

2cl
2cl

3.90
3.40

Marille 
Birne

2cl
2cl

3.40
3.40

Cognac - Carlos 2cl 5.50

Grappa 2cl 4.50

Korn 2cl 3.40

Helbing Kümmel 2cl 3.40

Jägermeister 2cl 3.90

Tequilla - Patron
Tequilla Resposado

2cl
2cl

4.90
4.90

Linie Aquavit 
Averna 

2cl
4cl

4.10
6.50

Fernet 4cl 3.40

Ramazotti 4cl 6.50

Wodka - Grey Goose, Belvedere 
Whiskey - Black Label
Whiskey - Jameson, Balantines  

4cl
4cl
4cl

8.00
8.00
5.00

Carlsberg Pils 0.3
0.5

3.90
5.90

Alsterwasser 0.3
0.5

3.80
5.80

Augustiner Helles 0.3
0.5

4.20
  6.30

Maisels Weisse 0.5 5.90

Carlsberg 0.0 -  Alkoholfrei 0.33 4.00

Alster - Alkoholfrei 0.5 5.90

Maisels Weisse - Alkoholfrei 0.5 5.90

Grevensteiner Dunkel 0.5 6.90

A P E R I T I F  

B A R K A R T E
 
 

D I G E S T I F S  

C O C K T A I L

B I E R  V O M  F A S S  

M E I N S B U R
F E I N S C H M E C K E R E I  A L L E  P R E I S E  I N €  I N K L .  M W S T



Magnus Wassser - Sprudel 0.25
0.75

3.40
6.90

Magnus Wasser - Still 0.25
0.75

3.40
6.90

Fritz Cola
Cola I Super Zero I Mischmasch 

0.2 3.10

Fritz Limo
Zitrone I Orange I Holunder-Kirsche
Honigmelone  

0.2 3.10

Schweppes
Tonic Water I Ginger Ale I Bitter Lemon I
Pomegranate I White Peach  

0.2 3.50

Samova Tee aus Hamburg in Bio Qualität 

Orange Safari - Rooibos 5.20

Master Mint - Minze 5.20

High Darling - Darjeeling 5.20

Heidis Delight - Kräuter 5.20

Maybe Baby - Früchtetee 5.20

Low Rider - Japanischer Grüntee 5.20

Team Spirit - Grüntee 5.20
Istanbul Nights - Schwarztee I Minze 5.20

Lazy Daze - Schwarztee I Bergamotte 5.20

Smooth Operator - Kamille 5.20

Espresso 3.10

Espresso Doppio 4.40

Espresso Macchiato 3.40

Doppio Macchiato 4.70

Latte Macchiato 4.90

Cappucino 4.60

Flat White 4.60

Caffee Crema 3.20

Americano 3.40

Heiße Schokolade
Vollmilch, Hell und Dunkel 
Mit Sahne 

4.10

4.50

Säfte/Nektar 
Apfel I Cranberry I Orange I Maracuja
Kirsche I Banane I Johannisbeere I
Rhabarber 

0.2
0.5

3.50
5.70

Schorlen 
Apfel I Cranberry I Orange I Maracuja
Kirsche I Johannisbeere I Rhabarber 

0.2
0.5

3.20
5.50

Kiba 
Bananensaft I Kirschsaft  

0.2
0.5

3.50
5.90

W A S S E R

G E T RÄNK E K A R T E

S Ä F T E & S C H O R L E N

S O F T D R I N K S

T E E

K A F F E E  

M E I N S B U R
F E I N S C H M E C K E R E I  

ALLE MILCHGETRÄNKE WERDEN MIT BIO-MILCH HERGESTELLT 
HAFERMILCH                                                                 0 .50

A L L E  P R E I S E  I N €  I N K L .  M W S T


